OPIFICIO

Specialita di stagione

BRUNCH DI ASPARAGI
Scrambled eggs, bacon, asparagi al burro e pane tostato

EN: Scrambled eggs, bacon, asparagus with butter and toasted bread
FR: Oeufs brouillés, bacon, asperges au beurre et pain grillé

CARNE CRUDA

Battuta di vitello piemontese con insalatina di asparagi e uovo di quaglia
EN: Finely minced Piedmontese veal with asparagus salad and quail egg

FR: Finement haché veau Piémontais avec salade d’asperges et oeuf de caille

GNOCCHI AGLI ASPARAGI
Gnocchi di patate viola con asparagi, salsiccia e pecorino

EN: Purple potato dumplings with asparagus, sausage and pecorino cheese
FR: Boulettes de pommes de terre violettes aux asperges, saucisse et fromage de brebis

SCOTTATA PIEMONTESE
Scottata piemontese con salsa arrosto e tortino di asparagi

EN: Grilled Piedmontese veal with roast sauce and asparagus cake
FR: Viande de veau Piémontaise grillée avec sauce rotie et tartelette aux asperges

GIRASOLE

Mozzarella, asparagi, prosciutto cotto, pecorino e salsa all’'uovo
EN: Mozzarella, asparagus, ham, pecorino cheese and egg sauce.

FR: Mozzarella, asperges, jambon cuit, fromage de brebis et sauce aux oeufs

| 14,00 euro

| 13,00 euro

| 15,00 euro

| 23,00 euro

13,00 euro napoletana
14,00 euro romana
14,00 euro integrale

* prodotto surgelato



